En uddannelse i radikal innovation, som satter fokus pa
udvikling af nye forretningskoncepter til fedevarebranchen
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Fa nye perspektiver pa din branche Konceptudvikling i Istanbul Kommercialisering Netvaerk og innovationsstrategi Med eksperten - Eksamen
* Fedevaretrends nationalt og globalt * Af med skyklapperne og ud af * Validering af koncept og udvikling af * Innovationsstrategi og barrierer * Praesentation af koncepter
« Innovation i fedevarebranchen tryghedszonen innovative forretningsmodeller * Partnerskaber pa tveers af * Eksamination i gruppeprojekter
 Brugerdreven innovation og * Indsamling af etnografisk data, * Identificering af kunder og markeder vardikeden * Bedemmelse af individuelle
produkt innovation menstergenkendelse og idégenerering  Afsztning og sterre synlighed pa * Partnerskaber med detailhandelen virksomhedsprojekter
« Innovationsprocessen tankt udefra * Treening af mindset "hvem er markedet
ogind eksperten?” e Branding og positionering
¢ Udvikling af prototyper
Uddannelsen bestar af 4 moduler & 2 dages varighed i Kolding, samt 1 mo- Food Architect er ikke et inspirationsforleb, men et forleb der skal Traditionelt finder virksomheder inspiration til nytaenkning pa mes-
dul 3 5 dages varighed i Istanbul. Forlebet afholdes i hhv. Vejle, Istanbul, skabe konkrete resultater for dig og din virksomhed. Derfor leser du ser og i analyser. Vi tager dig i stedet med til Istanbul og abner dine
Kolding og Odense. Undervisningen er tilrettelagt efter "learning by doing” blandt andet en konkret udfordring for din egen virksomhed. For at ojne for nye indtryk og muligheder. Under opholdet (5 dage) setter
og "failing forward" principperne. Undervisningsformen er interaktiv og sikre dig den bedste stotte til dit virksomhedsprojekt inkluderer pro- vi fokus pa konceptudvikling, metoder til dataindsamling, trendspot-
praksisorienteret. Pa uddannelsen arbejders der bade selvstaendigt og i grammet, udover selve undervisningen, 3x3 timers mentor / coaching ting, menstergenkendelse, idégenrering, samt udviklingen af hurtige

grupper, og du skal forvente hjemmearbejde imellem modulerne. assistance. prototyper.



Baggrunden for uddannelsen

En uddannelse i radikal innovation, som satter fokus pa
udvikling af nye forretningskoncepter til fedevarebranchen

Uddannelsesforlebet

Food Architect er en uddannelse i radikal innovation,
som saetter fokus pa udvikling af nye forretningskon-
cepter til fedevarebranchen.

Undervisningen er baseret pa principper om koncep-
tudvikling fra 180° Academy og udviklet i samarbejde
med Syddansk Universitet, Erhvervsakademiet Lil-
lebzelt, Syddansk Erhvervsskole og IBA.

Uddannelsen abner dine ojne for de muligheder, der
ligger i hele din vaerdikade. Du lerer at vende tradi-
tionel tankegang pa hovedet. | stedet for at teenke
"fra jord til bord" kommer du til at taenke fra "bord
til jord".

Gennem forlebet fokuseres pa brugerdreven innova-
tion, og du inspireres til at samarbejde med interes-
senter fra hele din veerdikede, og til at opbygge en
strategi for innovation i din egen virksomhed.

Om dig
Du er indehaver, produktudvikler, produktionsansvar-

Samarbejdspartnere pa Food Archteict
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lig, marketingsansvarlig, indkeber, szlger, forret-
ningsudvikler, repraesentant for dagligvarehandlen
eller food servicebranchen, grossist eller leverandor
til fedevarevirksomheder.

Virksomheden
Uddannelsen henvender sig til virksomheder i fede-
varebranchen.

Food Architect er for virksomheder, der ensker at:

Skzrpe evnen til at imedekomme kunders og
forbrugeres behov

Styrke innovationskulturen

Skabe strategiske og organisatoriske forandringer
Bringe nye produkter og ydelser pad markedet

Deltagelse

Det er muligt at deltage individuelt pa uddannelsen,
eller som en del af et vaerdikadehold.

Ved vardikaedehold deltages der sammen med re-
praesentanter fra egen veerdikaede, eksempelvis en

kunde og en leverander. Under uddannelsen udvikles
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der sdledes nye forretningskoncepter i faellesskab pa
tveers af veerdikaeden.

Praktisk information

Prisen er 24.000 kr. inklusiv undervisningsmaterialer
pg 3x3 timers coaching og roll out assistance.

Prisen er eksklusiv rejse og ophold.

Datoer for 2012

Modul 1: 22. - 23. januar 2012, Kolding
Modul 2: 12. - 16. marts 2012, Istanbul
Modul 3: 18. - 19. april 2012, Kolding
Modul 4: 09. - 10. maj 2012, Kolding
Modul 5: 13. - 14. juni 2012, Kolding
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